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Brugervejledning

Modelnavn 120V modeller 240V modeller
Bradley Digital Rogovn med 4 hylder BTDS76P BTDS76CE-EU
Bradley Digital Regovn med 6 hylder BTDS108P BTDS108CE-EU
Den originale Bradley Smoker BS611*(A-Z) BS611*(A-Z)
Den originale XLT Bradley Smoker BS815XLT*(A-Z) |BS815XLTCE*(A-Z)
Bradley Smart Smoker BS916 BS916CE

@ £ ©

Intertek M136

Bradley Technologies Canada Inc.
1-866-508-7514

Denne manual er oversat via Al, der kan derfor forckomme skriftlige fejl.



Vigtige sikkerhedsadvarsler

Gem venligst disse instruktioner

Les alle instruktioner grundigt for brug
Vigtige sikkerhedsforanstaltninger

Les grundigt monteringsvejledningen igennem,
sa rygeren er Kklar til brug.

Ror ikke ved varme overflader — brug hdndtag
eller greb.

For at undgd elektrisk stod mé hverken ledning
eller stik senkes ned i vand eller andre vasker.
Born skal altid vaere under opsyn, nir apparatet
bruges eller star i nerheden af born.

Tag stikket ud af kontakten, nar apparatet ikke
er i brug og for rengering. Lad apparatet kele
af, for du pasatter eller fjerner dele.

Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket
er beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer
korreke eller har taget skade pd nogen made.
Brug af ekstra tilbehor anbefales ikke af
producenten og kan forarsage personskade.
ZEndr ikke pé rygeren fra dens originale stand.
Lad ikke ledningen hange ud over bord- eller
bordpladekant, og undga kontakt med varme
overflader.

Anbring ikke apparatet pa eller i nzrheden af
varme gas- eller elkomfurer eller i en opvarmet
ovn.

Ver ekstra forsigtig, nar du flytter apparatet
med varmt olie eller andre varme vasker.

Sat altid stikket i apparatet forst og derefter i
vagkontakten. For at afbryde, sluk for alle
kontroller og tag derefter stikket ud af
kontakten.

Brug kun apparatet til det formal, det er
beregnet til.

Brug kun Bradley Flavor Bisquettes® som
brendsel — andre typer tre ma ikke anvendes.
Loft og flyt rygeovnen forsigtigt for at undgd
belastnings- og rygskader.

Vear opmerksom, nar du rekker ind i eller
omkring rygeovnen.

Det anbefales at placere en brandslukker i
narheden af rygeovnen. Kontake din lokale
myndighed for at fa oplysninger om korrekt
storrelse og type af brandslukker.

Langere aftagelige ledninger eller
forlengerledninger findes og kan bruges, hvis de
anvendes forsvarligt.

Hvis du bruger en lengere aftagelig ledning
eller forlengerledning, skal den elektriske
merkning pa ledningen mindst svare til
apparatets elekeriske krav.

Ledningen ber placeres, sa den ikke hanger ud
over kanten af bordet eller kekkenbordet, hvor
bern kan trekke i den, eller nogen kan snuble
over den ved et uheld.

Huis forlengerledning er nedvendig, skal det
vere en godkendt kraftig ledning, der ikke er
leengere end 1,85 m (6 fod).

Udenders forlengerledninger skal bruges
sammen med udenders produkter og er merket
pd overfladen med bogstavet “W” og et merke
med teksten “Egnet til udenders apparater”.
OBS: Risiko for elektrisk sted. Serg for, at
forbindelsen til forlengerledningen holdes tor
og ikke ligger pa jorden.

Bortskaf al emballage pa korreke vis.

Ver forsigtig ved samling, brug, hiandtering
eller rengoring af din rygeovn, da nogle
metaldele kan have skarpe kanter.

Lces omhyggeligt samleanvisningerne for at gore rygeovnen klar til brug



Kun til udendeors brug

Kuliltefare advarsel

Branding af tre frigiver kulilte, som
kan veere livsfarligt.

BRUG IKKE traflis indenders i
boliger, biler, telte, garager eller andre
lukkede omréder.

Brug kun udenders, hvor der er god
ventilation.

Dette apparat er ikke beregnet til brug
af personer (inklusive bern) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring
og viden, medmindre de er under opsyn
eller har modtaget instruktion fra en
person, der har ansvar for deres
sikkerhed.

Born skal overvages, sa de ikke leger
med apparatet.

Apparatet bliver varmt under brug.
Undgé kontakt med varmeelementerne
inde i ovnen.

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgaengelige dele kan blive meget
varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8
ar og opefter samt personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er under opsyn eller
har faet instruktion om sikker brug og
forstér de involverede risici. Rengering
og vedligeholdelse mé ikke udferes af
bern uden opsyn.

Brug ikke damprenser.

Tilslut ikke regeovnen for den er samlet
helt.

Ved brug

. Lad ikke apparatet veere uden opsyn.

» Dzk eller forsegl ikke grillristene eller
drypbakken med aluminiumsfolie. Det kan
forarsage alvorlige skader pa din smoker.

* Flyt ikke smokeren, mens den er i brug.

* Overskrid ikke en temperatur pa 140 °C
(280 °F).

* Brug altid ovnhandsker eller
beskyttende handsker for at undga
forbraendinger. Undgé lost tej og serg
for, at hér ikke heenger frit.

* Brug ikke emballagekassen som dekke
for smokeren.

* Brug kun en godkendt jordet

stikkontakt.

Lad aldrig regnvand

komme i kontakt med

smokeren pa noget

tidspunkt. Placer

enheden under midten

afet3x3x2,5m

(118 x 118 x 100

tommer) overdekning.

For at undgé reg og kulilte, ma
produktet ikke bruges indenders, brug
det kun pa et sted med god ventilation. ,
For at undga risiko for elektrisk sted, skal
produktet anvendes under tag eller i et
lysthus. Brug ikke under tordenvejr eller nar
det bleeser kraftigt. Brug ikke nar det regner.

Brug ikke i nzrheden af benzin eller andre
brandfarlige vaesker, gasser eller steder
hvor der kan vaere brandfarlige dampe.

Nedsenk ikke produktet i vand.

Tem drypbakken hver 2.-3. time for
brzaendte traebriketter, og fyld op med
friskt vand



Efter hver brug

Tag stikket ud af regeovnen, nir den
ikke er i brug. Se afsnittet
“Vedligeholdelsesprocedurer”.

Placer slukkede Bradley Flavor
Bisquettes® i god afstand fra
bygninger og brendbare materialer.

* Opbevar regeovnen tort og dekket,

uden for borns rekkevidde.

* Fjern alt fedt. Ophobning af fedt kan

medfere brand.

* Renggr ikke apparatet med damp.

Gem disse instruktioner

Generel vedligeholdelse

Se listen over eksterne komponenter & diagrammer over interne komponenter

Vigtige sikkerhedsforholdsregler

Bradley Smoker skal vedligeholdes og
rengpres efter hver brug.

Trak stikket ud af den lange stromkabel for
du starter nogen form for vedligeholdelse
eller rengoring.

Smokeren mé ikke nedsznkes i vand.

Sprojt ikke indvendigt i smokeren med noget
slags rengoringsmiddel il apparater.

Dzk ikke riste eller drypbakken til med
aluminiumsfolie. Dette kan fordrsage alvorlig
skade pa din smoker.

Lad ikke smokeren std uden opsyn under

brug.
Brug ikke store mangder vand til at sprejte

eller rengpre smokeren. Brug i stedet en

fugtig klud.

Vedligeholdelse Procedurer

Ver forsigtig nir du handterer og
rengor din smoker, da nogle

metaldele kan vere skarpe.

Tem drypbakken. Bortskaf alle breendte
Bisquettes forsigtigt, da de stadig kan
vare varme.

Vask drypbakken, riste, den nederste
rektangulere bakke og drypbakken med

Vask med varmt vand og opvaskemiddel,
eller kom delene i opvaskemaskinen.

Fjern madrester og fedt fra
rogeovnen. Hvis indersiden trenger
til renggring, tor den af med en fugtig

klud.

Bemark: Tirnet bor have rog eller sort
belegning indvendigt. Jo mere belagning,
jo bedre smag fir produkter.

Reggeneratoren skal altid holdes ren og
fri for treeflis og fedt. Hvis lose treflis
samler sig i roggeneratoren, sa bles eller
stovsug dem vak.

¢ Tag stikket ud af den lange ledning for

du fjerner roggeneratoren fra regetirnet.
Se “Sadan fjernes reggenerator” under
“Samlingsvejledning”.

Bisquette-brenderen ber forsigtigt
skrabes med en stilbgrste eller skraber
for at fjerne rester fra breendingen.



* Rens spjldet (overst pa regovnen)
for at sikre, at det ikke sidder fast.

* Tor dertetningen af med varmt vand
og lidt opvaskemiddel for at fjerne

eventuelle rester og madrester.

Efter rengoring

* Set riste, drypbakke, den nederste
rektangulare bakke og drypbageret
tilbage i regovnen, og seorg for at alle
dele er rene og torre.

* Placer roggeneratoren tilbage i
regtarnet.

* Sorg for, at den lange netledning er
taget ud af stikket.

Fejlfinding

Ingen strom til rogovnen

Kontrollér, at alle stik sidder korrekt og
sikkert i stikkontakterne. Undersog
sikringen (placeret p3 reg-generatoren).
Tjek derudover, at stikkontakten og
fejlstromsafbryderen (GFCI) ikke er
sldet fra.

Briketter fremfores ikke

Undersog foringsskinnen og fjern lgse
treespiner. Ved at renggre
rog-generatoren undgir du stop og
ungdig slitage pa briket-systemet.

Briketter brender ikke

helt igennem

Kontrollér om der er andet elektrisk
udstyr tilsluttet samme stromudtag.
Rogovnen bgr have sin egen
dedikerede stikkontake. Serg ogsi for,
at brenderen til briketter er fri for
ophobede rester.

Rogovnens temperatur ns ikke

Lad regovnen f3 tid til at forvarme.
Husk, at temperaturen falder, nar du
leegger mad i ovnen, men den vil
langsomt stige igen. Prov at lukke
spjeldet en smule og placer ovnen i lz
for vinden. Du kan ogsa bruge et
separat termometer i regovnen for at
kontrollere, at temperaturen vises
korrekt.

Bemark: Den normale
tilberedningstemperatur ligger mellem
95-120 °C (200-250 °F). Bemark, at
temperaturen pa displayet kun er
vejledende og ikke viser den pracise
temperatur inde i maden. Temperaturen
vil vaere hojere tat pd varmeelementet.



Samlevejledning
The Original Bradley Smoker (BS611, BS611EU, BS815XLT & BS815XLTCE)
4-rums Digital Rygeovn (BTDS76P & BTDS76CE-EU)
6-rums Digital Rygeovne (BTDS108P & BTDS108CE-EU)

For digitale regovne med 4 eller 6 hylder, se de relevante afsnit.

Se reservedelsnumre i listen over udvendige og indvendige komponenter samt elektriske dele
Opsatning af lekirisk forbindelse

* Placer den rektangulere bakke

How to Assemble The
Original Bradley Smoker®

(J) i bunden af regovnen.

* Fyld drypbakken (D) halvt op
med vand og stil den midt pd
den rektangulere bakke for at

1. Tag regovnen ud af kassen.
2. Fjern alle pakkede dele fra

regovnen. opsamle brendte briketter.
3. Fjern alt beskyttelsesmateriale ¢ Ved lengere rogning ber
fra delene. vandet temmes og fyldes op

hver 2. time.

* Tilslut den lange stremkabel
(A) fra reg-generatoren til en
godkendt, jordet stikkontakt.

Montering af Smoke Dial Generator:

* Fastgor Smoke Dial Generator (1)
til Smoker Tower (2).

* Ret Bisquettes Burner (F) mod
dbningen i tarnet.

e Match Smoke Dial Generator
neglehuller med smoker tower
placeringsstotter (3).

* Sorg for, at Smoke Dial
Generatoren sidder sikkert fast

Sédan fjerner du Smoke Dial Generator:
* Frakobl kort jumperkabel (E).
* Loft forsigtigt Smoke Dial
Generator opad og trek den ud
fra regovnens tarn.
* Placer foderroret (4) ovenpa
Smoke Dial Generatoren og
tryk ned for at loade

det onskede antal Bradley
Flavor Bisquettes®.

e St den korte stremledning (E -
ikke vist) fra Smoke Dial

Generatoren i Smoker Tower.

Opsatning af Smoker Tower:

* Placer Racks (C) pa
sideholderne.

* Placer Drip Tray (B) med “V”
nedad under Racks pa de
messingfarvede sidepinde.

Handtering af emballage

Al emballage skal bortskaffes i
henhold til lokale regler. Brug ikke
rogovnen nar den er i emballagen.
Emballagen ma ikke bruges som
dzksel, mens regovnen er i brug.



The Original Bradley Smoker®
(BS611, BS611EU, BS815XLT & BS815XLTCE)
Ekstern komponentliste

NAWV A RN =

Ekstern reservedelsoversigt

Rogstyringsgenerator

Regtarn

Generatorbeslag

Indforingsror

Indikatorlys for reggenerator
Knap til fremfering af briketter
Spjeld med hindrtag (ikke vist)

8.
9.

10.
11.
12.
13.
14.

Dor

Thermometer

Tempeatur varme On/Off kontrol knap
Generator On/Off kontakt
Dgrpakning

Gummifedder

Briketter (medfelger ikke)



A)
B)
®)
D)
E)

The Original Bradley Smoker®
(BS611, BS611EU, BS815XLT & BS815XLTCE)
Liste over interne komponenter
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Opversigt over indvendige dele

Langt stromkabel G) 500 watt varmeelement
Drypbakke H) Smagsbriketter® (medfelger ikke)
Madrist I)  Foringsskinne

Drypskal J)  Bundbakke, rektanguler

Kort stromkabel (ikke vist) K) Derhengsel

Forbinder generator L) Porcelensholder
Brikettebrender



Brugsvejledning
The Original Bradley Smoker
(BS611, BS611EU, BS815XLT & BS815XLTCE)

Se diagrammet over eksterne komponenter

Indkering &
Forberedelse til brug

Indkering af Bradley Smoker® er en lgbende
proces — jo mere du bruger den, desto bedre
smager dine retter.

Indkering hjelper primart med at fjerne smagen af

ny maskine — det er ikke nedvendigvis sadan, du
onsker din mad skal smage.

Sadan gor du:
o Rengor riste, drypbakke, drypskal og den
rektangulere bakke, og placer dem i smokeren.
¢ Fyld drypskalen halvt op med vand.
¢ Fyld foderoret med 5 briketter.

De 2 ekstra briketter bruges til at skubbe de sidste
briketter ind i brenderen. Disse to sidste briketter
vil ikke automatisk bevage sig ind i brenderen.

Bemark: Hver brikette brender i 20 minutter.

Abn spjeldet i toppen af regtarnet.

o Szt rogovnen i dens egen dedikerede stikkontake.
* Tend for reggeneratoren ved at trykke pa
Generator On/Off kontakt (11)

Forvarm brikette-brznderen i 20 minutter.
Tryk pa Bisquette Advance-knappen (6), indtil
Briketten ligger pé brikette-breenderen (F).

e Tend rygeovnen ved at dreje
temperatur-/varme-kontrolknappen (10) til
medium (omkring klokken 6-positionen).
Vent i 20 til 30 minutter. Termometeret (9)
skal vise 66 °C (150 °F). Hvis den er
hejere, skal du senke temperaturen ved at
dreje temperatur-/varme-kontrolknappen
til klokken 3-positionen og omvendt, indtil
temperaturen viser 66 °C (150 °F).

* Rog tarnet konstant ved 66°C (150°F) i 1
time, eller indtil briketterne er brugt op.

* Din regovn er nu indkert efter at have
naet 66°C (150°F) og reget i 1 time.

Klar til brug

* Efter at have krydret rogovnen, fyldes
drypskalen halvt op med vand.

* Tend reggeneratoren ved at trykke pd
generatorens tend/sluk-knap (11).

Dette forvarmer brikettebrenderen.

* Nir indikatorlampen pé reggeneratoren (5)
lyser, betyder det, at generatoren er tilsluttet
strom.

* Tryk pa brikette-fremforingsknappen (6)
for at skubbe en briket over pa
brikette-brenderen (F).

Bemark: Nér du har trykket pa
fremforingsknappen, starter en ny cyklus, og
efter cirka 20 minutter vil den naste brikette
blive fremfort.

¢ Forvarm ovnen til den temperatur, du
onsker at tilberede ved.

* Lag maden pé riste og placer dem i
regeovnen.

* Indstil spjeldet til den enskede dbning.
Luk ikke spjeldet helt, mens rogen kerer.

¢ Du skal muligvis justere varme on/off
kontrolknappen for at nd den gnskede
temperatur i henhold til dertermometeret.
Kold rygning: Brug kun reggeneratoren.
Tag den korte netledning ud.
Varm rygning: Roggeneratoren og
temperatur varme on/off kontrolknappen
vil veere tendt.

Termometeret viser kun lufitemperaturen i
tarnet. For en mere pracis temperatur pd
maden, brug et stegetermometer. Husk, at
rumtemperaturen vil
pdvirke ovnens tilberedningstemperatur.

“ Husk at rengere din regovn efter
hver brug.”



Samlevejledning
Digital rygeovn med 4 hylder (BTDS76P & BTDS76CE-EU)
Digital rygeovn med 6 hylder (BTDS108P & BTDS108CE-EU)

ForThe Original Bradley Smoker Assembly Instructions, see side 6

Se delnumre i listen over udvendige komponenter, listen over indvendige komponenter og

opsatning af elektrisk forbindelse

Sadan samler du Bradley
Digital Smoker®

1. Tag rygeovnen ud af kassen.

2. Fjern alle dele, som er pakket
indeni ovnen.

3. Fjern alt beskyttelsesmateriale.

Montering af digital reg-generator:

St den lange stromkabel (3) i
stromstikket (E).

Klargoring af regeovns-tirnet:

« Fastgor den digitale rog-generator (1)

til ovntirnet (2) ved at fore
brikette-brenderen (E) ind gennem
dbningen i venstre side af tarnet.
Justér generatorens noglehuller med
de to stotter (3) pad siden og tryk ned
for at sikre den i position.

* Indset foderroret (4) i toppen af
roggeneratoren. Tryk fast nedad.
Tilfej det enskede antal Bradley
Flavor Bisquettes®.

Elektrisk tilslutningse side 13)

« Tilslut sensorkablet (1) bag pa
roggeneratorens sensor * Stik (A)
og sensorstik pa regtarnet (B).

« Szt den korte stromkabel til (2)
bag pa reggeneratorens hunstik
(D) og derefter bag pa
rogtirnets hanstik (C) Tryk fast

10

Placer fire eller seks riste (B) pa

siderne af ovnen.

Leg drypbakken (A) med “V”-formen
nedad under ristene, s& den hviler pd de
messingfarvede sidepinde og under tap (I).

Placer den rektangulere bakke
(D) nederst i rogeovnen.

* Fyld drypbakken (C) halvt op med

vand og stil den midt pd den
rektangulere bakke (D) for at opsamle
afbrendte briketter. Ved
leengerevarende rogning skal vandet i

drypbakken skiftes undervejs.

St den lange stremledning (3)
fra rog-generatoren i en

godkendt jordet stikkontake (4).

Fjernelse af rog-generator (se side 13)

Serg for, at reggeneratoren er kolet
af. Treek den lange stromkabel (3)
ud af stikkontakten (4) og fra
roggeneratoren (E). Afmonter
sensorkablet (1) og den korte
stromkabel (2), og fjern derefter
roggeneratoren fra rogtirnet ved

forsigtigt at lofte den op og treekke
den ud.



The Bradley Digital Smoker®

(BTDS76P, BTDS76CE-EU,
BTDS108P & BTDS108CE-EU)
Udvendige komponenter

s
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Udvendige dele — oversigt

1. Digital reggenerator 6. Spjeld

2. Rogtirn 7. Der

3. Generatorstotter (vises ikke) 8. Dorpakning

4. Indferingsror 9. Gummifedder

5. Digitalt displaypanel 10. Sensorkabel, kort stremkabel &

Langt stromkabel (ikke vist)
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The Bradley Digital Smoker®
(BTDS76P, BTDS76CE-EU,
BTDS108P & BTDS108CE-EU)

Liste over indvendige komponenter

L 7 A )

Opversigt over indvendige dele

A) Drypbakke F) Varmeelement

B) Riste til madlavning (4 eller 6) G) Qverste derhengsel
C) Drypskal H) Nederste derhengsel
D) Bundbakke, rektanguler I) Messingstift

E) Brikette-brender ]) Porcelensisolator

(Briketter medfolger ikke)



After mounting Generator on side of Smoker

(IN THIS ORDER)

F % o o

{ First plug sensor coble(f) into
the bock of generator (A)ond
smoker(B),

2 Plug short jumper cord (2)
into the receptocles in the
smoker (Cland generolor(D),

3 Plug Ihe long poper cord (3)
inlo the poyer receplacle in
generolor(E)

| | 4 Loslly plug the long poyer cord

(3) into yoil outlet(4).(Extension

cords should be for ouldoor use
ond the connection to lhe

ol extension cord should be dry ond
off the ground,)

SMOKER

1 Sensor Cable

2 Short Jumper Cord
3 Long Power Cord
4 Wall Outlet

ELECTRICAL CONNECTION SET UP

CAUTION
TO ENSURE CONTINUED PROTECTION AGAINST
RISK OF ELECTRICAL SHOCK GONNECT TO

PROPERLY GROUNDED OUTLET ONLY

CAUTION

DISCONNECT FROM POWER QUTLET
BEFORE CLEANING OR SERVICING

GENERATOR

A Sensor Receptacle
B Sensor Receptacle
C Male Receptacle

D Female Receptacle
E Male Receptacle

DO NOT IMMERSE/ DO NOT EXPOSE TO RAIN



Vejledning til displayfunktion

Digital reggenerator
» Reggeneratoren betjenes med knapperne pé venstre side.
o Tryk “On/Off Smoker” for at tende reggeneratoren.
o Tryk pd “>>> Tra” for at fore briketter ind pa breenderen. Hvert tryk
flytter én brikette frem.
o Tryk pa “Indstil regtimer” og brug derefter “v A” til at velge onsket rygetid.
o Tryk pa “Indstil regtimer” igen for at starte automatisk fremforing i 20 minutter.

e Tryk “On/Off Smoker” for at slukke reggeneratoren.

Regovn
* Regovnen betjenes med knapperne p4 hgjre side.
o Tryk “On/Off Oven” for at tznde for regovnen.

o Tryk pa “Ovn Temp Indstil” og brug derefter “v A” knapperne for at valge gnsket temperatur.

e Tryk pa “Ovn Temp Indstil” igen for at bekrefte temperaturen.

* Tryk pd “Ovn Timer Indstil” og brug derefter “v A” for at indstille den
gnskede tilberedningstid.

o Tryk pd “Ovn Timer Indstil” igen for at bekrefte tilberedningstiden.

» Tryk “On/Off Oven” for at slukke rogovnen.

ON/OFF ON/OFF
SMOKER | OVEN

SMOKER T TErT OVEN
TIMER OvenMeat Temp { { A TIMER

I I e |
SET =0 =11 SET

OVEN
DIGITAL SMOKE GENERATOR TEMP
SET

Visningsfunktion

Nir “On/Off Smoker” knappen er trykket ned for at tende rog-generatoren, vil
“Reg-timer” displayet blinke indtil den gnskede tid er indstillet.

“Ovn Temp” vil straks begynde at male den indvendige temperatur. Nar
“On/Off Oven” knappen er trykket for at tende ovnen, vil “Ovn Timer”
displayet blinke indtil den enskede tid er indstillet. “Temp Indstilling”

vil ogsd blinke indtil den gnskede temperatur er sat.

Tryk pd C/F-knappen for at skifte mellem Celsius og Fahrenheit.
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Brugsvejledning
til The Bradley Digital Smokers
BTDS76P, BTDS76CEEU, BTDS108P & BTDS108CEEU)

Se reservedelsnumre i diagrammet over eksterne komponenter

Indkering & Klargering til brug
¢ Indkering af Bradley Digital Smoker er en lobende proces — jo mere den bruges, jo
bedre bliver smagen af maden.

* Indkering hjelper primart med at fjerne smagen af ny maskine — det er
ikke nedvendigvis sidan, du gnsker din mad skal smage.

Indkeringsmetode

* Renger riste, drypbakke, vandbakke og den firkantede bakke og placer dem i regovnen.

¢ Fyld vandbakken halvt op med vand.

* Fyld foderoret med 5 briketter. Bemaerk — hver brikette brender i 20 minutter.
De 2 ekstra briketter bruges til at skubbe de sidste briketter ind i breenderen. Disse to sidste
briketter vil ikke automatisk bevage sig ind i brenderen.

o Abn spjzldet en smule averst pi rogovnen.

* Tryk “On/Off Smoker” for at tznde.

* Forvarm brikette-brenderen i 20 minutter.

o Tryk “>>>Wood” for at fore en brikette ind i breenderen.

* Indstil “Smoker Timer Set” til 1 time.

* Tryk “On/Off Oven” for at tende.

e Indstil “Ovn Temp Set” til 66° C (150° F).

¢ Indstil “Ovn Timer Set” til 1 time.

Bemark: Din rogovn vil vere klargjort, nir den har néiet 66° C (150° F) og er blevet roget i 1 time.

Kom godt i gang(se “Display Funktionsvejledning”)
e Efter at have krydret rygeren, fyld drypskilen halvt op med vand
* Fyld onsket antal briketter i foderoret.
e Tryk pA “On/Off Smoker” for at tznde roggeneratoren.
¢ Forvarm brikette-brenderen i 20 minutter.
* Tryk “>>>Wood”. Giv tid til at briketten flyttes frem. Gentag dette to gange for at
f4 en briketten pa brenderen.
e Tryk “Smoker Timer Set” for at indstille gnsket rygetid.
* Juster demperen til den &bning, du foretreekker. Luk ikke deemperen helt, mens der ryges.

e Tryk pA “On/Off Oven” for at tende rogovnen.

* Forvarm regovnen til den temperatur, du ensker at tilberede ved.

¢ Tryk “Oven Temp Set” for at indstille varmen.

* Tryk “Oven Timer Set” for at valge tilberedningstid.

* Leg dine madvarer p4 risten og placer dem i ovnen.

* Tom og fyld vandbakken op hver anden time

* Koldrygning — brug kun generatoren. Tag den korte stremkabel (2) ud.
* Varmerggning — brug generatoren og ovnen sammen.

Bemark: Det digitale display afleser kun lufttemperaturen inde i tarnet. For at fi en mere pracis temperatur pa den
mad, der ryges, skal du bruge et stegetermometer. Husk, at den omgivende temperatur vil pavirke rygeovnens
tilberedningstemperatur.

“ Husk at renggre din smoker efter hvert brug.”
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Samlevejledning
Til Bradley Smart Smoker® med iSmoke Technology®
Model BS 916 og BS 916 CE
Se reservedelsnumre i listen over eksterne komponenter side 17, listen over interne
komponenter side 18 og opsetning af elektrisk forbindelse side 19

Sddan samler du Bradley
Smart Smoker®

1. Tag regovnen ud af kassen.

2. Fjern alle dele, der er pakket ind, fra ragovnen.

3. Fjern alt beskyttende emballage.

Montering af Bluetooth®-reggenerator:

* Fastgor roggeneratoren (1) til rygetdrnet
(2) ved at fore Bisquette Burner (E) ind
gennem abningen pd venstre side af
tirnet. Justér generatorens noglehuller
med de to stotter (3) pa siden og tryk
ned for at lase den fast.

* Indset federoret (4) i toppen af
rygegeneratoren. Tryk godt ned. Fyld
med det onskede antal Bradley Flavor
Bisquettes®.

Opsatning af elektrisk tilslutning (se
side 19)

* St sensorledningen (1) i bagsiden af
Smoke Generator Sensor ¢ Stikket (A)
og Smoker Tower Sensor Stikket (B).

¢ Tilslut den korte stromledning (2) til
bagsiden af Smoke Generator Hunstik
(D) og derefter til bagsiden af Smoker
Tower Hanstik (C) — tryk godt til for at
sikre forbindelsen.

* Tilslut den lange stromledning (3) til
stromstikket (E).
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Opsatning af Smoker Tower:

* Placer riste (B) pé sideholderne.

* Lag brikette-laget (A) over
brikette-breenderen (E). Justér lagets
noglehuller med de tre stottepinde pa
siden, og tryk ned for at fastgore liget.

* Placer den rektangulere bakke (D) i
bunden af smokeren.

* Fyld drypbakken (C) 3/4 op med vand
og placér den midt pa den rekrangulere
bakke (D) for at opsamle breendte
briketter. Tom og genopfyld
vandbakken hver 2. time

» Tilslut den lange stromledning (3) fra
Smoke Generator til en godkendt jordet
stikkontakt (4).

Sidan fjerner du Smoke Generator (se

side 19)

Serg for, at Smoke Generator har haft tid
til at kole af. Tag den lange stromledning
(3) ud af stikkontakten (4) og fra Smoke
Generator (E). Afmonter sensorledningen
(1) og den korte stromledning (2), og fjern
derefter Smoke Generator fra Smoker

Tower ved forsigtigt at lofte den op og
trekke den ud.



Advarsel: Zndringer eller modifikationer af denne enhed, som ikke
udtrykkeligt er godkendt af den part, der er ansvarlig for overholdelse, kan
medfere, at brugerens ret til at betjene udstyret bortfalder.

BEMZRK: Dette udstyr er testet og fundet i overensstemmelse med graenserne for
en digital enhed af klasse B i henhold til del 15 af FCC-reglerne. Disse graenser er
fastsat for at give rimelig beskyttelse mod skadelig interferens i private hjem.
Udstyret udsender og bruger radiobelger og kan, hvis det ikke installeres og
anvendes i overensstemmelse med vejledningen, forarsage forstyrrelser i
radiokommunikation.

Dog kan det ikke garanteres, at der ikke vil opsta forstyrrelser i en bestemt
installation. Hvis dette udstyr forarsager skadelig interferens med radio- eller
tv-modtagelse, hvilket kan fastslas ved at teende og slukke for udstyret, opfordres
brugeren til at forsege at athjaelpe forstyrrelsen ved en eller flere af folgende metoder:

* Justér eller flyt modtagerantennen.

* (g afstanden mellem udstyret og modtageren.

¢ Tilslut udstyret til en stikkontakt p4 en anden stremkreds end den, modtageren er
tilsluttet.

* Kontakt forhandleren eller en erfaren radio-/tv-tekniker for vejledning.

Denne enhed overholder Industry Canadas licensfri RSS-standarder.
Brugen af dette udstyr er underlagt folgende to betingelser:

(1) Udstyret ma ikke forérsage forstyrrelser; og

(2) udstyret skal acceptere enhver forstyrrelse, inklusive forstyrrelser der kan
medfere, at det ikke fungerer som ensket
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Bradley Smart Smoker® med iSmoke Technology® BS
916 og BS 916 CE Udvendig komponentliste

Opversigt over udvendige dele

. Bluetooth® reggenerator

. Rogtarn

. Stotter til generator (vises ikke)
. Foderor

. Bluetooth® digitalt displaypanel
. Spjeld

Dor
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8. Dortetning (ikke vist)

9. Justerbare fodder

10. Sensorkabel og 2 stremledninger
(ikke vist)

11. Hjul (valgfri)

12. Kedtermometre

13. Dear Lase



The Bradley Smart Smoker® med iSmoke Technology®
BS916 og BS916CE Liste over indvendige komponenter

LIATITTTITTL)

Opversigt over indvendige dele

A) Brikette-lig

B) Madrist (6 riste medfolger)

C) Drypbakke

D) Rektanguler bakke i bunden

E) Brikettebrender (briketter
medfoelger ikke)
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F) Varmelegeme

G) Qverste dorhangsel

H) Nederste dorhengsel

I) Porcelensisolator

J) Beskytrelsesdacksel til varmeelement
K) Dersikkerhedsafbryder

L) Kondensskal og ophzng



ELEKTRISK TILSLUTNING (Efter
montering af generatoren pd siden af
rogovnen) Folg denne rekkefolge

]
]
SMOKER
] \ GENERATOR
\\ ___j
- eI °’, J\x
4
¥
E==' = ====_//J' E=f"j
L // El *';J

FORSIGTIG

1. Start med at sztte sensorkablet (1) i
bagpa generatoren (A) og regovnen

(B).

2. Set derefter det korte forlengerled

(2) i stikkene pa regovnen (C) og
generatoren (D).

3. Tilslut den lange stremledning (3) til

stikkontakten pa generatoren (E).

4. Til sidst skal den lange ledning (3) szttes

i en stikkontakt (4). (Forlengerledninger
skal veere beregnet til udenders brug, og
forbindelsen til forlengeren skal vere tor

og ikke ligge pé jorden).

For at sikre fortsat beskyttelse mod elektrisk sted skal der kun tilsluttes en korrekt

jordforbundet stikkontakt

FORSIGTIG

Afbryd stremtilferslen for renggring eller vedligeholdelse
M3 ikke nedsznkes i vaske / Ma ikke udsettes for regn
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Denne enhed overholder Industry Canadas licensfri RRS-standard(er). Brug er underlagt
folgende to betingelser: (1) denne enhed mai ikke forarsage forstyrrelser, og (2) denne enhed skal
acceptere enhver forstyrrelse, herunder forstyrrelser der kan medfere uensket drift.



Optimal brug af din Bradley Smoker

1. Bradley Smokers er skabt til langtidsstegning ved lav varme. Giv dig god tid og planleg, da
din regovn er designet til langsom rygning ved lav temperatur. Med denne metode fir du en

mere intens smag og duft. 20

2. Fyld ikke dine riste for meget — lad altid plads til luftcirkulation, ellers bliver regen fanget
og cirkulerer ikke ordentligt i hele ovnen.

3. For ensartet tilberedning eller rygning anbefales det at bytte rundt pd ristenes placering
— bade op/ned og for/bag.

4. Regningstider og temperaturer varierer athangigt af felgende forhold:
a) Temperaturen i omgivelserne
b) Mengden af mad i regovnen
¢) Den indvendige temperatur af det, du ryger
d) Temperaturvisningerne er kun til vejledning

5. Luk aldrig regovnens ventil helt.

6. Tom og fyld vandbakken op igen hver anden time

7. Nar du tilbereder eller ryger mad med meget fedt og olie, skal du placere en terteform
eller skal direkte under maden for at opsamle s& meget af fedtet som muligt. Det hjelper

med at holde din Bradley Smoker ren og forlenger dens levetid. Samtidig minimeres

risikoen for fedtbrand.
8. Hold altid din smoker ren, si den holder lengere.

Bemzerk: Kabler til kednile tiler ikke opvaskemaskine. Undga at nedsenke kabler eller

stik-ender i vand eller vaske — det vil edeleegge dem permanent.



Retningslinjer for displayfunktion

Nir alle kabler er tilsluttet, starter touchskermen automatisk, og
“Tend/Sluk’-knappen lyser op i nederste venstre hjorne.

Tryk pa den belyste “Tand/Sluk’-knap for at starte generatorskermen.
Generatorskazrmen viser herefter den animerede startsekvens.

Welcome to Bradley
Smart. Smoker®

)

Velg det sprog, du ensker at bruge. (Du velger kun sprog ferste gang, du tender for
rogeovnen.) Der er 15 forskellige driftssprog at velge imellem.

Bemeark: Hvis du valgte forkert sprog, tryk pd statistikknappen og
du kan @ndre sproget igen.
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Visningsfunktion Hovedskerm

=
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Touchskermen er opdelt i tre omrader:

Til venstre finder du timere, til hgjre styrer du temperaturen. Nederst pé skeermen findes
hjelpefunktioner. Tryk p4 Bradley-logoet nér som helst for at vende tilbage til
hovedskaermen.

Rog-timer

Tryk eller beror Smoke Time-tallene for at justere den enskede rygetid.

Eksempel: For 3 timer og 30 minutter tryk 0-3-3-0. Efter 2 sekunder starter timeren, og
hovedskermen vises igen. Maksimal indstilling for regetid er 9:40 timer.

Fremforing af briketter
Tryk eller beror Smoking Bisquette-ikonet og valg 1 eller 2 for at fore briketter frem til
brenderen én eller to gange. Nir briketten er fremfort, vender hovedskermen tilbage.

Ovntimer

Tryk eller bergr Ovn Timer-tal for at indstille den gnskede tilberedningstid. Eksempel:
For 3 timer og 30 minutter tryk 0-3-3-0. Efter 2 sekunder starter timeren, og
hovedskermen vises igen. Maksimal ovntid er 9:40 timer.

Indstilling af ovntemperatur

Tryk eller bergr Ovn Temperatur-tal for at valge den gnskede temperatur. Eksempel: For
249°C tryk 2-4-9. Efter 2 sekunder vises hovedskermen igen. Aktuel temperatur viser
ovnens nuverende indvendige temperatur. Hgjeste ovntemperatur er 160°C / 320°F.

Overskrid ikke temperaturen pa 140°C / 280°F
Temperaturen kan skiftes mellem C og F ved at trykke pd henholdsvis C og E
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Indstilling af temperaturgrenser for kedsonder

Bradley Smart Smoker BS916 leveres med to farvekodede temperatursonder. Szt den
gnskede farvekodede probe i det matchende stik under skermen pa generatoren.

Tryk pa Probe Temperaturs cifre og skeermen til justering af kedtemperatur vil dbne.
Velg mellem de to muligheder: Efter Temp eller Forudindstillet.

Hyvis du velger Efter Temp, kan du selv indstille den gnskede méltemperatur for

kodet.

Hyvis du velger Forudindstillet, kan du selv tilpasse dine enskede kernetemperaturer
ved at velge mellem forskellige kedtyper og niveauer for gennemstegning.

Ekstra displayfunktioner

Bornesikringen laser alle touch-funktioner pa generatoren, og lasen lyser redt.
ey Dette pavirker ikke den fiernbetjente enhed.
ong
KZ&

Du kan justere skaermens lysstyrke ved at trykke pa lysstyrkeikonet. de

Du kan skifte temperaturvisningen mellem Fahrenheit og Celsiusved at trykke pd
henholdsvis F- eller C-ikonect.

Nir Bluetooth-forbindelsen er aktiv, bliver Bluetooth-ikonet blat.

Tryk pé statistik-ikonet for at se forskellige statistikker eller @ndre sproget pa din enhed.
| ®x |[SPA DU
' SWE ROM JAP

//FIN| GRK [POR

Bemark: Hvis du velger det forkerte sprog, kan du trykke pd statistik-knappen for at
@ndre sproget igen.

Hyvis du vil have adgang til manualen for iSmoke Technology, skal du hente Bradley
iSmoke-appen fra iTunes eller Google Playbutikken.
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Driftslinjer for brug
1il Bradley Smart Smoker® med iSmoke Technology® Model BS 916 og BS 916 CE Se

reservedelsnumre i listen over eksterne komponenter pa side 17.

Indkering og forberedelse til brug
Den ideelle omgivelsestemperatur for din
Bradley Smoker ligger mellem 4°C og
21°C (40°F til 70°F). Ekstreme
temperaturer, bide lavere og hejere, kan
pavirke resultatet og ydelsen af din mad.

Opbevar ikke i frostgrader.

Indkeringsmetode
Indkeringen af Bradley Smoker® er en
lobende proces; jo mere du bruger den, jo
bedre bliver smagen pa dine retter.

* Rengor riste, bisquette-deksel, drypbakke og
den rektangulere bakke, og placer dem i
rﬂgeovnen.

Fyld drypbakken 3/4 op med vand.

* Fyld indferingsroret med 5 bisquettes. De 2

ekstra bisquettes bruges til at skubbe den
sidste bisquette ind pé breenderen. De sidste
2 bisquettes vil ikke nd brenderen.

* Bemark: Hver bisquette brender i 20 minutter.

Abn spjldet gverst pa rogetarnet.

Tilslut regeovnen til sin egen stremudgang.
* Tend for reggeneratoren ved at trykke pd
Generatorens On/Off-knap (side 21).

Forvarm bisquette-brenderen i 20 minutter.

* Tryk pd Bisquette Advance-knappen indtil en
bisquette ligger pa bisquette-breenderen (E).

* Tend for regeovnen (side 22), og indstil
temperaturen til middel, cirka 66°C (150°F).
Vent 20-30 minutter.

* Rog tirnet ved 66°C (150°F) i 1 time, eller
indtil bisquettes er brugt.
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* Din regovn er nu klar, ndr den har néet
66°C (150°F) og der har veret rog i 1
time.

Kom godt i gang
* Efter du har klargjort regovnen, fyld
drypbakken igen 3/4 op med vand.
* Tand reggeneratoren ved at trykke pa
Generatorens On/Off-knap. Dette
forvarmer bisquette-brenderen.

o Tryk pd Bisquette Advance-knappen for at skubbe
en brikette ind pd brikette-brenderen (E).

Bemark: Néir du har trykket pa

[fremforingsknappen, starter en ny cyklus, og

om cirka 20 minutter vil den naste bisquette

blive fremfort.

* Forvarm ovnen til den gnskede
temperatur, du vil lave mad ved. Leg
maden pd grillristerne og placer dem i
smokeren.

Indstil spjeldet til den bning, du ensker.
Undlad at lukke spjeldet helt, mens
smokeren er i gang, da det kan skade
reggeneratoren.

* Du kan have behov for at justere ovnens
temperatur for at ramme den gnskede
indstilling. Bemark: Den faktiske temperatur
er lufttemperaturen inde i tirnet. For at fi en
mere pracis temperatur pi maden, brug de
medfolgende kodtermomerre (12). Husk, ar
den omgivende temperatur pivirker
smokerens tilberedningstemperatur.

Husk at renggre din smoker efter hver
brug.



GARANTIT

Bradley Smoker leveres med 1 ars begraenset garanti mod
fabrikationsfejl.

Krav og begrensninger:

Garantien treeder i kraft fra kebsdatoen. Gem din kvittering som dokumentation for
kebsdato. Garantien dekker kun reparation eller udskiftning af dele, som vurderet af Bradley
Technologies Inc.

Bradley Technologies Inc. kan efter eget valg levere en reservedel til enhver komponent, som
Bradley Technologies Inc. finder defekt, og patager sig ikke ansvar for genmontering.

Den begransede garanti kan ikke overdrages og bortfalder, hvis produktet benyttes til
erhvervsmessige eller udlejningsformal. Garantien dakker kun fabrikationsfejl. Denne garanti
giver ikke kompensation for ulejlighed, mad, personskade eller skader pé ejendom.

Garantien gelder kun i det land, hvor produktet er kebt. Fragt- og
hindteringsomkostninger ved bestilling af reservedele uden for garantien er for keberens
regning. Serienummeret pd regeovnen skal oplyses ved alle garantikrav.

Bradley Technologies udelukker folgende fra garantien:

Fejl, skader som folge af uheld, misbrug, forkert brug, 2ndringer, forkert
samling/installation og hervark er ikke dekket. Skader pd grund af vejrforhold, inklusiv
men ikke begranset til hagl, orkaner, tornadoer, jordskelv, vind, regn eller sne, er ikke

dzkket.

Almindelig slitage, afskalning og ridser pa overfladen dakkes ikke. Misfarvning som felge af
sollys, varme eller kemikalier er ikke omfattet af denne garanti.

Manglende regelmassig vedligeholdelse, sikkerhedstjek og service — herunder, men ikke

begrenset til; fjernelse af fedtopbygning, der kan fore til brand, samt skader forarsaget af
fedtbrande — er ikke dekket af garantien.

25



