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GARANTI

Maskinen har en 12 (tolv) maneders garanti, der starter pa kebsdatoen.
Garantien, der daekker reparationer af maskiner indkebt hos autoriserede forhandlere, er kun i tilfeelde af defekt materiale eller
forkert samling emne for folgende vilkér
1. Ved garanti mener vi den gratis udskiftning af alle dele, der er beviseligt defekte pga. produktionsprocessen.
Garantien er ugyldig hvor der ikke kan fremvises en betalingskvittering eller en faktura, og i de folgende tilfalde:
a. Maskinerne er @ndret eller de er beskadigede pga. manglende pleje;
b. At maskinens anvendelse ikke overholder de instruktioner, der er indeholdt i betjeningsmanualen;
c. Beskadigelse fordrsaget pga. et upassende miljo, i hvilket apparatet anvendes og ved foreteelse afhangig af
normal maskinbetjening (uregelmaessig spanding og frekvensvardier pa netvarket);
d. Reparationer, der er foretaget af mennesker eller veerksteder, der ikke er autoriseret af producenten.

2. Enhver anmodning om et reparationsarbejde under garanti ber kun foretages til autoriserede forhandlere eller
laboratorier;

3. Maskinen skal returneres FOB til producenten for reparationen, og transportudgifterne bliver altid betalt af
modtageren,

4. Udskiftningen af maskinen og garantiomfang efter enhver problemlesningsintervention omfattes ikke;

5. Producenten er ikke ansvarlig for nogen direkte eller indirekte skade, uanset hvilken, pa mennesker eller ting pga.

ukorrekt maskinanvendelse, eller mangel pa brug i den tid, der er nedvendig til reparationerne.

I Betjeni 1

=S

| Version | Oktober 2009 |
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KAP. 1. OPSZETNING AF MANUALENS INDHOLD OG DENS BRUG

MANUALENS FORMAL

MANUALENS VIGTIGHED

Denne betjeningsmanual skal betragtes om en integreret del af maskinen:

1. Den skal opbevares i hele maskinens levetid.

2. Hvis maskinen videregives, skal manualen ligeledes videregives til den nye bruger.

3. Udover at opsette al den brugbare information for operatererne, omfatter den ligeledes (i specifikke kapitler) de elektroniske
kort, der er nedvendige i tilfeelde af vedligeholdelse og reparationer.

UDGANGSMALET FOR MANUALEN

Betjeningsmanualen har det formal, at give keberen al den nedvendige information for pa tilfredsstillende made at anvende
maskinen og at handtere den pa den mest mulige autonome og sikreste made. Derudover er denne manual blevet skrevet for at
give retningslinier og instruktioner til at blive fortrolig med maskinen og forstd dens princip og betjeningsbegransninger.
Hvis du er i tvivl, ber du kontakte det Autoriserede Servicecenter.

HVEM ER DEN BEREGNET TIL
Denne betjeningsmanual medfelger i et eksemplar sammen med maskinen og gives som en integreret del af maskinen, er
beregnet til operatorer og kvalificerede teknikere til opsatning, anvendelse og vedligeholdelse af maskinen.

Den person, der er ansvarlig for keberens forebyggelses og beskyttelsesservice og enhver ansvarlig person derudover
der anvender denne maskine, skal lase denne betjeningsmanual, séledes at alle tekniske og organisatoriske informationer kan
folges.

ANSVAR

K

Hvis denne manual mistes eller beskadiges, kan man anmode om et nyt eksemplar fra det Autoriserede

Servicecenter._ Denne manual afspejler det aktuelle niveau da maskinen blev bygget, producenten forbeholder sig

ret til at opdatere produkterne og dermed yderligere versioner af denne manual uden at beheve at opdatere

tidligere produkter eller manualer udover end i serlige tilfzelde mht. menneskers helbred og sikkerhed

Ver venligst serligt opmarksom pa maskinens resterende risici, og de krav, der skal overholdes af operatererne.

Producenten anses som ansvarlig for maskinen i dens oprindelige konfiguration.

Producenten er ikke ansvarlig for beskadigelse, der skyldes forkert anvendelse af maskinen, og af

dokumentationen, eller for beskadigelse, der skyldes overtreedelse af obligatoriske regler, ved skeodesloshed,

manglende evne, ubeteenksomhed og ved overtreedelse af arbejdsgivers, operators eller vedligeholdelsesingeniors

del af geldende regler, samt for enhver mulig fejl, der skyldes tankelos, forkert og/eller ukorrekt anvendelse.

> Producenten er ikke ansvarlig for de konsekvenser, der skyldes anvendelse af reservedele, der ikke er originale,
eller som ikke har samme egenskaber.

> Producenten er kun ansvarlig for den information, der er omfattet i den originale italienske version af denne
manual.

> Overholder man ikke de instruktioner, der er beskrevet i denne manual, bliver garantien omgéaende ugyldig.
Den fabriksformand, der holder gje med arbejdsaktiviteterne mht. til deres respektive funktioner og kompetencer,
skal implementere alle nedvendige sikkerhedsmalinger;

> informere operatorerne om de specifikke risici de er udsat for, og informere dem om de grundleggende
forholdsregler;

> kraeeve og anmode om, at hver enkelt operator overholder sikkerhedsreglerne, og anvender det tilstedevaerende
beskyttelsesudstyr:

> ikke at have mere end én operater samtidig, der arbejder pa en sadan hand-betjent vare

Y VYV
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SYMBOLERNES BETYDNING
Symbolernes betydning og de definitioner, der anvendes i dette dokument, bliver klart udlagt herunder.

FARE

Dette indikerer tilstedeveerelsen af fare for enhver, der arbejder med maskinen, eller for enhver, der er taet
pa aktiviteten

Hvor det vises skal brug udferes ved at folge de geeldende sikkerhedsarbejdsregler, og de instruktioner, der
er omfattet i denne manual.

FORSIGTIG

Dette symbol indikerer information og/eller yderligere rdd, og/eller forholdsregler mht. den betjening, der
udfores.

ADVARSEL
Dette indikerer en betjening, der skal udferes omhyggeligt, for at undga beskadigelse pd maskinen.

KAP. 2. GENEREL INFORMATION OG EGENSKABER

KORREKT ANVENDELSE OG PRODUKTIONSDELE

Stavblenderen, der herefter kaldes for “maskinen”, er et apparat, der er beregnet til at piske, male, hakke, emulgere, mose
m.m. og til at anvendes af grupper og i en institutionel restaurationsvirksomhed.

Afhangig af det redskab, der anvendes med denne maskine, kan man tilberede minestrone, suppe, kartoffelmos, cremer, dej,
mayonnaise, mandelmasse, ostecremer og mange andre ting direkte i gryden.

Maskinen har en elektrisk motor, der er sat i et enkelt plastikhus (grundlaeggende maskinkrop), hvor kereskaftet er tilsluttet til
det arbejdende redskab: Blenderen.

Redskabet bliver tilsluttet og last fast til maskinens krop, eller med en skruemetrik, eller gennem en hurtigudlesertilslutning.
Maden laegges manuelt i beholderen og derpé tager man fat pi maskinen med begge hzender ved de angivne punkter (se
billedeside. 8), hvorved maskinen er:

1. placeret med redskabet inde i beholderen eller gryden;
2. teendt for og anvendt indtil afslutningen af madtilberedningen;
3. slukket for og placeret pé et passende arbejdsbord.

I overensstemmelse med de mange forskellige betjeningstilstande, kan maskinen:
1. Arbejde med rester i bunden af beholderen (med blenderredskabet) uden at gé udover neddybningshakket

Man fjerner maden manuelt, nar tilberedningscyklussen er faerdig, og efter at have trukket maskinen ud af beholderen.
Alt materiale, der er i direkte kontakt med mad, overholder den fadevarehygiejnelovgivning, der for nuvaerende gaelder.
Iht. betjenings og produktionskravene, kan maskinen fremstilles af forskellige valgfrie dele

Maskinen har en identifikationsmarkat, der indeholder folgende information:

O ce

Mod. \%
Nr. Hz Hp
Kg A Anno

[fac simile]
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TEKNISKE OG FABRIKATIONSSPECIFIKATIONER

MODEL
TEKNISKE SPECIFIKATIONER SPEEDY MIXER 250W
Motorkapacitet (W) 250 250
Hojeste hastighed (omdr.min) 15000 /
Variabel hastighed / 2500 + 15000
Dimensioner: A (mm) Q75 75
Dimensioner: B (mm) 285 285
Dimensioner: C (mm) 220 /270 220/270 B
Dimensioner: D (mm) 470 /520 470 /520
Maskinens kropsvagt (kg) 1.0 1.0
Veagtet ekvivalent fortsat lydtryk niveau A Mindre end 70dBA

Speandingstype - frekvens

Se maskinplade

Fuldt lastet spaending

Se maskinplade

Nominel spending anvendt

Se maskinplade

Hjelpestromkredslebsspaending

Se maskinplade

Beskyttelsessystem Dobbeltisoleret
Beskyttelsesgrad 1P X3
Maks. omgivende lufttemperatur +40°C
Kravet minimumsbelysning 500 lux

Overholder produktdirektiv

98/37/CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE, Reg. 1935/2004

o
ss

m A
c I
L

SPEEDY MIXER 250W

SAMLING

EKSEMPEL
SPEEDY MIXER 250W

1. Maskinkrop

2. Redskabstilslutning

3. Blenderredskab

4. Startknap

5. Redskabsblokeringsringmetrik
6. Variabel hastighed

o

2

NORMAL BRUG, FORKERT BRUG, UKORREKT ELLER FORBUDT BRUG

Maskinen beskrevet i denne betjeningsmanual, og som informeret under resterende risici, er kun fremstillet til at blive betjent

af én oplaert operater, der har kompetencer indenfor sikkerhed, eller af vedligeholdelsesingenierer.

Operateren ber have en minimumsalder iht. social lovgivning mht. arbejde, og skal have modtaget passende
forberedende teknisk opleering af en mere erfaren operater mht. korrekt anvendelse af maskinen.

I Til

I

NORMAL BRUG forventes det, at maskinen kun kan anvendes til mosning, piskning, hakning,
emulgering m.m. direkte i en gryde, eller i en tilsvarende beholder for grupper og institutionel
restaurationsvirksomhed. Man kan tilberede minestrone, suppe, kartoffelmos, cremer, deje, mayonnaise,
mandelmasse, ostecreme og mange andre lignende retter direkte i gryden.

Maskinen skal tages fat pa, holdes og handteres ved at placere haenderne pa de angivne punkter (se billede

pa side. 8).

Maskinen ma ikke anvendes FORKERT. Iser:

: 1.
2.
3.

Maé den ikke anvendes i hjemmet.
Den ma ikke betjenes med andre parametre end dem, der er angivet i det tekniske specifikationsdiagram,
Producenten kan under ingen omstandigheder holdes ansvarlig for anvendelse af maskinen pa andre

mader end dem, der er angivet i denne manual.
4. Brugeren er ansvarlig for enhver beskadigelse der sker, hvis man undlader at overholde de
betjeningsvilkar man har indvilget i under de tekniske specifikationer og i ordrebekraeftelsen.

hd

Man mi ikke kere redskaberne i tomgang.

6. Merkaterne ma ikke pilels ved, fjernes eller tildaekkes.
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20.

Maskinen ma ikke anvendes PA NOGEN UKORREKT eller FORBUDT MADE da dette kan forirsage
beskadigelse eller skade pa operateren, iser: er det forbudt at traekke i stremledningen eller maskinen for
at afbryde strommen,

det er forbudt at placere nogen vaegt pa maskinen eller pa stremkablet.

det er forbudt at placere stremledningen over skarende eller brendende genstande,

det er forbudt at anvende maskinen med en beskadiget eller fejlbehaftet stromledning eller
kontrolanordninger;

det er forbudt at efterlade maskinen slukket med stromstikket sat i,

det er forbudt at indszette noget objekt inde i motorventilationshztten;

det er forbudt at placere maskinen over nogen genstand andet end pa en arbejdsbzenk, der anvendes i
fodevaresektoren, pa mellem 900-1.100 mm hejde fra gulvets overflade.

det er forbudt at anvende brzendbare, wtsende eller skadelige stoffer beregnet til rengering med
produkter, der er for alkaliske, sd som Kkaustisk soda eller ammoniak,

det er forbudt at nedszenke maskinen i vand eller andre vasker;

Enhver anvendelse af maskinen af ikke-autoriseret personale, og at bare andet toj end det der angives,
er forbudt.

det er forbudt, mens maskinen er tilsluttet stikket og kerer, at komme noget i gryden der har andre
kendetegn end de der angives til dens normale brug, si som ben, frosset ked, nonfood produkter, eller
andre objekter, s som terklader m.m.

det er forbudt at tage fat pa, holde og hindtere maskinen, ved at placere hzenderne pi andre punkter
end de, der er angivet til normal brug, og i alle tilfzelde, kun at betjene maskinen med én hénd.

det er forbudt manuelt at skubbe, eller fa en anden til at skubbe maden eller ingredienserne ned i
gryden, mens maskinen er tilsluttet og kerer, og i alle tilfeelde at placere handerne eller nogen kropsdele
inde i gryden under maskinens drift.

det er forbudt at seette maskinen i gryden udover neddybningshakket, og i alle tilfzelde udover
redskabsblokeringsringmetrikken.

det er forbudt at fjerne maskinen fra gryden, for maskinen er stoppet helt, og i alle tilfelde for 10
sekunder efter at maskinen er standset selv.

det er forbudt at betjene redskabsblokeringssystemet, for redskabet er helt stoppet, og i alle tilfelde for
10 sekunder efter at maskinen er standset, og nér den er tilsluttet.

det er forbudt delvist at fjerne beskyttelses og advarselsmearkaterne.

det er forbudt at betjene maskinen uden forst at have implementeret samtlige malinger mht. fjernelsen af
enhver resterende risiko.

det er forbudt at ryge eller at anvende noget udstyr med dben ild, eller at betjene noget hvidgledende
materiale, medmindre der er foretaget korrekte sikkerhedsforholdsregler.

det er forbudt at starte eller at justere kontrol og blokadeanordninger, som knappen eller lign. under
maskinens drift, og hvis man ikke er autoriseret.

Brugeren er i alle tilfaelde ansvarlig for enhver beskadigelse, der skyldes, at man undlader at overholde de
specificerede betjeningsvilkir. Hvis du er i tvivl, ber du kontakte det Autoriserede Servicecenter.

KAP. 3. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

INTRODUKTION

Undlader man at overholde sikkerhedsregulativerne og procedurerne, kan det vere en kilde til fare og
beskadigelse.
For at kunne anvende maskinen, er slutbrugeren bundet til at folge:

1.

2.

Alle love, der vedrerer miljoet og de menneskelige handlinger iht. lovgivning og/eller geldende regulativer,
iseer med reference til den bestemte del i maskinens opstrem, og til dens tilslutning/betjening.

Alle andre yderligere betjeningsinstruktioner og retningslinier, der danner del af den tekniske/grafiske
dokumentation, der omfatter selve maskinen.

MedMedmindre andet er angivet, skal det personale, der udferer nogen installation, tilslutning,
vedligeholdelse, geninstallation og genanvendelse, problemlesning, edeleggelse og adskillelse vare
fagkyndigt, oplert grundigt og inforinformeret om de resterende risici, med de kompetencer angaende
vedligeholdelsesingeniorenes sikkerhed.

MILJOER, ARBEJDSPLADSER OG GENNEMGANGSVEJE
Arbejdsmiljeet skal overholde de krav, der er udlagt i Direktiv 89/654/CEE. Der ma ikke forekomme nogen fremmede objekter
pa arbejdspladsen. Arbejdsgiveren skal i overholdelse af Direktiv 89/391/CEE vedrerende mélingsimplementering satse pé at
fremme arbejdernes helbred og sikkerhed pa arbejde, og skal sikre fjernelse eller reduktion af alle resterende risici, der er
angivet i denne manual.
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ADVARSLER VEDRORENDE RESTERENDE RISICI

RESTRISIKO PGA. FJERNELSE AF LASEBESKYTTEREN, INDGREB I GDELAGTE/UDSLIDTE DELE
Operateren ma under ingen omstzendigheder forsege at ibne eller fjerne lisebeskytterne eller
pille ved sikkerhedsudstyret.
Under bearbejdning, vedligeholdelse, redskabsudskiftning og rengeringsperioder, og under enhver anden
manuel drift, der udferes ved at putte haenderne eller andre kropsdele ind i de farlige omrader pad maskinen, er der
stadig en restrisiko, hovedsaglig pga.:
1. kollisioner mod maskindelene,
2. gnidning og/eller slibning mod maskinens ujaevne dele,
3. smerte fra de spidse dele,
4 skeeresar fra maskinens skarpe dele.

Yderligere, under rengeringsperioden, eller mens man fjerner dele der sidder fast i bladene, der udfores ved
at man kommer handerne tet pa redskabets skerende dele, er der en tilbagevarende restrisiko hovedsaglig ved

skeeresir fra redskabernes skarpe dele.

Operatoren og vedligeholdelsesingenioren skal veere uddannet til indgriben i forbindelse med den manuelle
betjening med oplaste beskyttere, og skal informeres mht. til de tilsvarende risici, de skal vere autoriseret af den
ansvarlige person, og de skal anvende passende personligt sikkerhedsudstyr og femfingrede skeeresikre
handsker. Al indgriben pé diskene skal udferes ved at holde dem med bladene vendt nedad.

KAP. 4. OPSAETNING AF MASKINE OG ANVENDELSE

Maskinen ma kun betjenes af autoriseret personale, der er korrekt opleert og som har tilstraekkelig teknisk
A erfaring.
Inden maskinen taendes skal man udfere folgende handlinger:
» Las omhyggeligt den tekniske information,
» Gor dig fortrolig med beskytterne og det tilgengelige nedudstyr pa maskinen, deres placering og
betjening.

Den uautoriserede anvendelse af kommercielle dele og tilbehor, der er en del af beskytterne og
sikkerhedsudstyret, kan fordrsage funktionsfejl og farlige situationer for driftspersonalet. Operatoren skal
ligeledes veere passende opleart.

SAMLING/ADSKILLELSE
Samlingen/adskillelses funktionen af enhver maskindel skal udferes, mens der er slukket for maskinen og
stikket er trukket ud, dvs. med hovedafbryderen sat pa OFF.

Samlingen af maskinen udtrykker sig i adskillige faser (et eksempel med basiskroppen vises).

SAMLING AF REDSKAB L
SPEEDY MIXER MODEL 250W g0 =

1. Opret og is@t kobling (5)pa

blenderen (3) ind i

sammenfejningen (2) p&
maskinkroppen (1) 0\
2. Skru blenderen pa (3) indtil ‘_

den hager sig fast i

maskinkroppen (1) SPEEDY MIXER 250W

Adskillelsesfunktionerne skal udferes ved efterfolgende at vende de samlingstrin der er beskrevet ovenfor om.

FUNKTIONSBESKRIVELSE
Kontrolanordningerne er designet og produceret til at vere palidelige, sikre og modstandsdygtige overfor normale
servicebelastninger til den forventede indsats, og til eksterne preparater. De er ligeledes klart synlige, identificerbare og
market med korrekt markning. Kontrolanordningerne bliver udlagt herunder:

TYPE/FARVE REFERENCE/BESKRIVELSE

Knap / sort ::@::

/Maskinopstart og fortsat bevaegelsesknap
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OPSTART

Den impuls der opstarter maskinen, er kun mulig med en frivillig handling pid kontrolanordningen beregnet til dette

formal:

Tryk pa @ knappen (kun til fortsat bevagelsesbrug)

STOP
Man stopper maskinen ved at udlese

DRIFTSSIKKERHED

knappen.

Hvis maskinen er under pres, eller den bliver betjent i meget lang tid, eller er overfyldt, vil den omgédende lukke ned pga.
varmebeskyttelsesfunktionen. I det tilfelde skal du vente pa, at maskinen keler fuldstzendigt ned, for du pabegynder

opstartsproceduren.

INGEN SPANDING

Hvis der er en stromfejl eller hvis maskinen ikke er tilsluttet, kan den kun genstartes ved at folge opstartsprocedurerne nar
strommen igen er tilgaengelig eller maskinen er tilsluttet.

KONTROLLER OG EFTERPR@V!

NINGER, DER SKAL UDFORES FOR OPSTART AF MASKINEN

PROCEDURER OG INSPEKTIONER

|Undersog at:
»  Der ikke er nogen

fremmedlegemer i gryden

Visuel efterprovning af de angivne dele for at sikre at der ikke er et fremmedlegeme
som adskillige varktejer, klude, etc. og ligeledes, at der ikke sidder fodevarerester.
Alle fundne objekter skal fjernes.

Undersog at folgende dele er rene:

> Maskinens eksterne dele

Selve redskabet rundt om dets
overflade

»> __ Redskabets indre dele

»
>

Alle overflader pé de angivne dele skal inspiceres visuelt for maskinen anvendes
for at sikre, at de er rene.

Hvis man finder mug eller anden form for snavs, opstartes rengeringsproceduren
som udlagt i kapitel 5.

[Underseg at  folgende dele er
ubeskadigede:
»  Lasebeskyttere

»  Maskinkrop

Alle lasebeskyttere etc. skal udfere den funktion, som de er beregnet til.

Kontroller visuelt de angivne dele for at sikre, at de er ubeskadigede pa den ydre overflade.
Imidlertid ber delene udskiftes ved det forste tegn pa slitage eller brud (se Autoriseret|
Servicecenter).

Undersog at folgende dele virker:

»  Sikkerhedskontrol systemdele;
»  Kontrolanordninger.

Alle anordninger skal udfere den funktion, som de er designet til. Betjen
anordningerne direkte, indtil de udferer den forventede funktion.
Igangsetterne og alle delene bor udskiftes ved det forste tegn pa slitage eller
brud (se Autoriseret Servicecenter).

Underseg at der ikke findes nogen:
»  Maerkelig stoj efter opstart af
maskinen

Nar man kontrollerer kontrolanordningernes funktionalitet og herer markelig stej, f.eks. pga,
blokade eller mekanisk beskadigelse, stoppes
maskinen omgaende og vedligeholdelsesproceduren pébegyndes.

Ved alle slags indgriben, eller for at udskifte de beskadigede dele, pabegyndes vedligeholdelsesproceduren. Alle
udskiftninger skal foretages med originale dele fra producenten, eller med dele, der mindst har samme sikkerhedsniveau og
egenskaber. Kontakt Autoriseret Servicecenter for yderligere information.

OPSTART

Maskinoperateren kan opstarte maskinen ved nejagtigt at felge den indeholdte sekvens i instruktionerne herunder.
1. Samtlige kontroller under den forberedende drift af maskinopsatningen er udfert vellykket

2. Samtlige kontroller under elektrisk strem er udfert vellykket
3. Maskinen er tilsluttet til en passende stikkontakt,
4. Samtlige kontroller under samling er vellykket udfort
5. Samtlige kontroller og efterprovninger, der skal foretages inden opstart af maskinen er udfert vellykket
6. Samtlige kontroller der har til hensigt at sikre at samtlige sikkerhedsforhold imedekommes er udfert
vellykket
7. Fedevaren er lagt i gryden.
8. Tag fat om maskinen pa de angivne punkter:
a. anbring den med redskabet inde i gryden,
b. start den, hold den og handter den indtil afslutningen af madtilberedningen;
9. Nér fodevaren har den enskede konsistens stoppes maskinen og placeres pa en passende arbejdsbank
10. Fjern manuelt maden fra gryden ved at tage fat om den med begge hander og heald derefter maden i en passende

beholder.
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% Serg for, at maskinen aldrig kerer i tomgang.

NEDLUKNING

Nedlukningsfunktionerne skal folge den sekvens, der er udlagt herunder:

For der lukkes ned venter man pa, at bearbejdningen er fuldfert, dvs. at maden har den enskede konsistens.
Stop maskinen ved at udlese de dertil beregnede kontrolanordninger.

Anbring maskinen pa et passende arbejdsbord.

Trak maskinens stik ud

Gennemfor rengeringsproceduren.

LR L=

KAP. 5. VEDLIGEHOLDELSE, PROBLEMLOSNING OG RENGORING
VEDLIGEHOLDELSESINSTRUKTIONER
ISOLERING FRA ENHVER EKSTERN STROMFORSYNING

Inden der foretages vedligeholdelse, rengering og udskiftning af dele, skal man isolere og adskille de eksterne
stromforsyninger.

PROBLEMLO@SNING OG AFBLOKERING AF BEVAGELIGE KOMPONENTER
I tabellen nedenfor vises de problemlosnings- og afblokering af beveagelige komponentfunktioner, der kan udferes af

vedlie i en.

5!

TYPE MULIG(E) ARSAG(ER) PROCEDURER AND INSPEKTIONER

(Generel stromafbrydelse Kontakt elverket

Interferens fra sikringer eller
Imagnettermiske kontakter
lopstrems af
maskinstremforsyningslinie

Ingen spzending ar man har afklaret arsagerne der fordrsager interferensen eller
[beskyttelsesanordningens fejl, sa serg for, at den er genindsat. Hvis problemet ikke

loses kontaktes en elektriker.

X IFejl pd maskinens interne IKontakt en elektriker: Nar man har afklaret arsagerne der forarsager interferensen eller
Maskinen holder op medjhekyttelsesanordning beskyttelsesanordningens fejl, sd serg for, at den er genindsat.
at arbejde
lIkke identificerbare &rsager IKontakt det Autoriserede Servicecenter direkte
Ingen spaending. Kontrollér og gendan stremforsyningen.
Maskinen virker ikke: . 2 39 . . -
Bladene drejer ikke, Hovedisolator pa ”O [Tilslut maskinen til stikkontakten
eller dliosll"(rtll:r ikke Startknappen virker ikke IKontrollér knappens funktion, og kontakt ellers det Autoriserede Servicecenter direkte.

Varmefejl pga. overophedning [Vent indtil maskinen er kolet helt ned, for den startes op igen.

SUPPLERENDE VEDLIGEHOLDELSE
Til enhver supplerende vedligeholdelse pga. brud, gennemsyn eller mekaniske eller elektriske fejl, er det nedvendigt at du
beder om intervention af det Autoriserede Servicecenter direkte.
De instruktioner der vedrerer den supplerende vedligeholdelse, er ikke omfattet i denne Betjeningsmanual og man skal
derfor anmode om at f& dem fra producenten.

RENGORING
A Det er forbudt at hindrengere komponenterne og delene, mens maskinen kerer.
Alle rengeringsfunktioner ber kun udferes, og kun efter at have fjernet alle fodevarer fra maskinen, og efter at

have isoleret maskinen fra enhver ekstern stremforsyning.
Maskinen, det elektroniske udstyr og maskinens komponenter mé aldrig rengeres med vand og heller ikke
sprojtes pi, uden nogen ”spand” eller "gummi" eller "svamp". Anbring aldrig maskinen direkte under en
vandhane eller i en vask.
Klassifikationen af maskinens hygiejneniveau og dertil herende udstyr, til den forventede brug, er 2 (to):
Maskinen, efter en evaluering af hygiejnerisikoen, overholder de galdende internationale krav, men den krever en planlagt
adskillelse for rengering

HYPPIGHED PERSONALE PROCEDURE

|Alle overflader og maskindele der kommer i kontakt med fedevarer,

dvs. fodemiddelomrider (eksterne og interne redskabsoverflader) og steenkomraderne (everste
redskabsoverflade pasat pa maskinen, og maskinens eksterne overflade) skal rengeres og
desinficeres ved at folge proceduren herunder. Se instruktionerne ovenfor mht. adskillelse af|

Operator
\Ved afslutningen af
ethvert holdskift, eller

nder alle i
omsteendigheder ved reds\kabsfunkuoneme. » )
ldagens begyndelse >  Skrab overfladerne fri for alle madrester (f.eks. med plastikskrabere):
»  Renger alle overfladerne i fedemiddel ddet og i steenk ddet med en bled.
fugtig klud.
Pag. di

63 113



HYPPIGHED PERSONALE PROCEDURE
ikke dryppende) med et vaskemiddel i varmt vand (normalt opvaskemiddel kan ligeledes|
lanvendes). anvend et serligt produkt til stél, i veeskeform (ingen slibende cremer eller paster), og|
iseer skal de veere fuldsteendig fri for klor. Til fedt kan man anvende denatureret sprit.
> Renger med varmt rent vand og ter derefter alle overflader i madomradet og i
steenkomradet med en bled klud, der ikke fnugger.
> Blenderredskabet, selv om det er fremstillet af rustfrit stal, kan det ikke vaskes op i en|
lopvaskemaskine, det kan kun plastikdelene.
> Maskinen skal kun samles igen, hvis den skal tages i brug, ellers efterlades delene i en|
Ibled, ter og fnugfri klud.
ILANGE TJENESTEFRI PERIODER
> Under maskinens lange tjenestefri perioder bor man kere en klud, der er vadet med|
ineralsk olie, energisk hen over alle stédloverfladerne (iser hvis det er rustfrit stal), for at
skabe et beskyttende lag.
HVAD MAN IKKE SKAL GORE FOR OG UNDER RENGORINGEN:
> Ror ikke ved de bevagelige komponenter uden at have sikret pa forhand, at de er stoppet]
clt.
> Rer ikke ved de bevaegelige komponenter uden at have blokeret dem med fuld sikkerhed]
(blokade i nulstilling for stremforsyningens hovedisolator.)
[TING, DER IKKE KAN ANVENDES:
> trykluft med dyser mod et omrade med melopbevaring, og generelt mod maskinen;
> dampudstyr;
> rensemiddel. der indeholder KLOR (selv hvis det er fortyndet), eller nogen blanding som:
Iblegemiddel, saltsyre, produkter til at afblokere ventilationen, produkter til rengering af marmor,|
generelt afkalkningsmidler m.m. da de kan @tse stalet og danne pletter, eller oksidere det, sa det)
likke kan repareres. Dampene fra sadanne produkter er nok til at oksidere, og i nogle tilfalde]
etse stalet.
> stdl, uld, berster eller slibeplader, der er fremstillet af andre metaller eller legeringer|
(f.eks. almindeligt stal, aluminium, messing etc...) eller redskaber, der tidligere blev anvendt til
lat rengere andre metaller eller legeringer.
slibende skurepulvere;
benzin, oplesningsmidler eller brandbare og/eller tsende vasker;
solvpudsemiddel,

Y VYV

KAP. 6. BORTSKAFFELSE
Ifolge art. 13 lovdekret no.151 af 25. juli 2005, ""Gennemforelse af direktiv 2002/95/CE, 2002/96/CE og 2003/108/CE, om
indskrzenkning af brugen af farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr og affaldsbortskaffelse ".

I@ Symbolet med den overstregede affaldsspand pd maskinen, angiver, at maskinen skal E
bortskaffes pa passende centre, nar den er udtjent.
E— I

Den separate indsamling af denne maskine vil, nar den ikke leengere er brugbar, blive organiseret og héndteret af producenten.
En bruger, der ensker at bortskaffe denne maskine, skal kontakte producenten og folge det system, der er givet ham for at
tillade en separat indsamling af maskinen, nar den ikke mere er brugbar.

Denne maskines korrekte separate indsamling til passende genbrug, behandling og bortskaffelse pa en miljehensigtsmeessig
made, er med til at undga enhver mulig negativ effekt pa miljo og helbred, og hjelper genbrugen og/eller genanvendelsen af de
materialer, som maskinen er fremstillet af.

Der findes ikke nogen farlige materialer i maskinen.

Ejerens ulovlige bortskaffelse af dette produkt, vil resultere i anvendelsen af administrative sanktioner i
henhold til den nuvarende lovgivning.

KAP. 7. FREMSTILLINGSMATERIALER
Iht. betjenings- og produktionskravene kan maskinen fremstilles af forskellige slags produktionsmaterialer.

MATERIALE TYPE
SAMLING
Rustfrit stal AISI 304 Plastik til fedevarer
IMaskinkrop .
Blenderens skareredskaber .
IBlender redskabsklokke .
Blender redskabsrer .
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SCHEDE ELETTRONICHE

ELECTRONIC CARDS

FICHAS ELECTRONICAS
FICHES ELECTRONIQUES

LEITERPLATTEN

SPEEDY MIXER 250W(1 N PE AC 230-240V 50-60Hz)

S1= pulsante di start
M1-M2 = motore
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= start button
M1-M2 = motor
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= interruptor de start
M1-M2 = motor
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= poussoir de start
M1-M2 = moteur
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= Start-Taste
M1-M2 = Motor
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S$1

T
|
N T

M1
o a
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L
=

7
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SPEEDY MIXER 250W (1 N PE AC 230-240V 50-60Hz)

S1= pulsante di start
M1-M2 = motore
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= start button
M1-M2 = motor
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= interruptor de start
M1-M2 = motor
L-N=2 AC 230V 50-60Hz

S1= poussoir de start
M1-M2 = moteur
L-N =2 AC 230V 50-60Hz

S1= Start-Taste
M1-M2 = Motor
L-N=2 AC 230V 50-60Hz
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